Bienvenue a La Marguerite !

Le restaurant a fraichement été repris par
une nouvelle équipe, c’est désormais Jérome,
Jéerémy et Matthias qui vous accuelllent. On
vous souhaite de passer un moment
savoureux, enjoy !



SALADES REPAS & ENTREES A PARTAGER

SALADE GRENOBLOISE 18,9 SALADE DE CHEVRE CHAUD 18,9
Salade, tomates, oignons rouges, bleu du Vercors, Salade, tomates, oignons rouges, noix de Grenoble, toasts
noix de Grenoble, ravioles frites, speck de chévre frais au miel, lard fermier fumé

SALADE LYONNAISE 17,9 RILLETTES DE TRUITE

salade, tomates, oignons rouges, croutons, lard fermier 16,9
fume, ceuf poché RAMER G0N

SALADE MARGUERITE 19,9 ASSIETTE DE CHARCUTERIES 19.9

Salade, tomates, oignons rouges, truite fumée tranchée, bleu ~ Environ 200g
du Vercors, amandes grillées, ceuf poché

0S A MOELLE 9,9
FRITES MAISON 75
VIANDES ET POISSONS
PIECE DE BOEUF (ENV 250C) 20,9 FILET DE BOEUF (ENV. 180G) o
ervie avec 1rites maison et salade verte SAUCE AUX MORILLES 7

ENTRECOTE DE VEAU (ENV.220G) 22 g Serviavec gratin dauphinois et poélée de légumes frais

Servie avec frites maison et salade verte

Beurre maitre d hotel

Sauce au poivre (+2€) POISSON FRAIS DU MOMENT 19,9

Sauce au Roquefort (+2€) Servi avec gratin dauphinois et poélée de légumes frais

Sauce aux morilles (+4,5€)

PLATS DE MONTAGNE
Servis avec salade
GRATIN DE RAVIOLES (MAISON RAMBERT) AU BLEU DU VERCORS 15,9
RAVIOLES (MAISON RAMBERT) A LA TRUITE FUMEE 18,9
RAVIOLES (MAISON RAMBERT) AUX MORILLES 22,9
BOITE CHAUDE DU VERCORS ROTIE‘A L'AlL ET VIN BLANG, FRITES 19,9

Supplément assortiment de charcuteries pour nos plats de montagne (+7,9€)



BURGERS

CLASSIQUE 18,9 SIGNATURE 20,9
Salade, tomate, oignons confits, steak haché frais (boucherie  Salade, tomate, oignons confits, steak haché frais
La Villardienne 150g), bleu du Vercors, sauce burger maison  (boucherie La Villardienne 150g), lard fermier, sauce
cheddar, sauce burger maison
PULLED PORK 7 ; ; ; 199 Supp’ flambage Jack Daniel's pour Signature (+3.5€)
Salade, tomate, oignons confits, effiloché de porc artisanal,
sauce burger maison MONTAGNARD 20.9
Salade, tomate, oignons confits, steak haché frais
(boucherie La Villardienne 150g), lard fermier,
Supp’ double viande et fromage (+6,9€) raclette, sauce burger maison
PLAT DE LA MARGUERITE 159 MENU DE MARCEL 29,9
rouslemidis Entrée + Plat + Dessert
MENU.S DU MIDI ; A Os a moelle
Du lundi au vendredi, hors jours fériés . ; ; ‘
ou Rillettes de truite fumée maison
Entrée + Plat 199 -
Piéce de boeuf
Plat + Dessert 199 ou Poisson frais du moment
Entrée + Plat + Dessert 230
Dessert au choix
ou Café gourmand (+2,9€)
Entrées au choix
Rillettes de truite fumée maison
Petite salade lyonnaise
MENU ENFANT 10,9

Plats au choix

Plat de la Marguerite
Gratin de Ravioles au bleu du Vercors
Ravioles a la truite fumée (+3€)

Desserts au choix

Dessert de la Marguerite
Mousse au chocolat
Fromage blanc

Plat + Dessert

Nuggets avec frites

ou petit-Plat de la Marguerite
ou Steak haché frais
(boucherie La Villardienne 150g)
avec frites (+3,5€)

Petite mousseau chocolat

ou Glace 1 boule au choix



DESSERTS DU CHEF

TIRAMISU CAFE

CREME BRULEE

MOUSSE AU CHOCOLAT
ASSIETTE DE FROMAGES SECS

7,9
7,9
i
8,9

COUPES & GLACES ARTISANALES DES ALPES

DAME BLANCHE

2 boules vanille, amandes grillées, sauce chocolat,
chantilly maison

KF LIEGOIS

2 boules vanilles et café, amandes grillées, expresso,
chantilly maison

CHOCOLAT LIEGOIS

2 boules vanille et chocolat, sauce chocolat, chantilly
maison

COUPE BOUNTY

2 boules chocolat et coco, sauce chocolat, coco rapé,
chantilly maison

35

9,9

9,5

9.9

FROMAGE BLANC 2,0
(nature, sucre, creme, coulis de fruits rouges ou

caramel beurre salé maison)

CAFE GOURMAND 9.9
Supp’ shooter 2cl Génépi (+3€)

Supp’ shooter 2cl Chartreuse Verte (+3,5€)

COLONEL H:5
2 boules citron, Vodka 3cl de | Entropie
PRESIDENTE 11,5
2 boules chartreuse, Chartreuse Verte 3cl

2 BOULES / 3 BOULES 85 /4856

Cremes glacées : Vanille, chocolat, café, caramel,
marron, chartreuse

Sorbets : Citron, fraise, framboise, coco, mangue
passion

Supp’ chantilly.maison (+1,5€)



